


fabelhaft. anders. unvergleichlich

seit 1990




kentrestaurant at

Seit 1990 steht der Name Kent fiir gehobene levantinische Kiiche in besonderem Ambiente. Der Griinder, Hiiseyin Titiinci gehdrte zu den ersten tiirkischstammigen
Gastronomen in Wien. Mit seinem kleinen Teehaus im 16ten Bezirk gewann er bald die Herzen seiner tirkischen und dsterreichischen Gaste, seine Kiifte auf frischem
WeiBbrat entwickelten sich zum absoluten Verkaufsschlager. Aus dem kleinen Gassenlokal wurde iiber die Jahre das erste Kent Restaurant in der Brunnengasse.
Taglich frisch zubereitete Hausmannskost rund um die Uhr waren zusatzlich der Garant zum Erfolg.

Sieben Jahre spéter erdffnete Familie Titinci das Kent Finfhaus in der Marzstralle. Mit anfangs 13 Tischen wurde das Restaurant bis zum Jahr 2016
sukzessive vergraBert. Heute ist es das Herzstiick der .Kent Familie” und empfangt internationale Sportler, Politiker und namhafte Personen.

In den folgenden Jahren wurden Kiiche und Gastfreundschaft immer bekannter. Im Jahr 2015 erdffnete das Kent Penzing und im Jahr darauf
das Kent Brigittenau. Beide Restaurants wurden von Architekten gestaltet und bieten eine einmalige Atmosphare.

Das fiingste Kind der Familie st das Kent Favoriten im Domenig Haus auf der Favoritenstralle, konzipiert von Stararchitekt Ginther Domenig. Kulinarik in besonderem,
denkmalgeschitzten Ambiente.

Ubrigens! Seit Jahren schon bringt das Team der Restaurants ihre Kistlichkeiten, den Duft und Geschmack der Levante zu lhnen nach Hause - in fast alle Fcken

und ., Gratzeln” von Wien.
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Favaritenstrafe 118, 1100 Wien Hiitteldorfer Str. 117, 1140 Wien Marzstrafie 39, 1150 Wien Brunnengasse 67, 1160 Wien Jagerstrafe 45, 1200 Wien Floridsdorfer Hauptstr. 34, 1210 Wien
officell@kent-restaurant af officel 4@kent-restaurant at officel5@*kent-restaurant at officel6@kent-restaurant at office?0@kent-restaurant at office? 1@keni-restaurant at

Seit mehreren Jahren bringen wir Gaumenfreuden und unvergessliche Erlebnisse auch an die Location lhrer Waht in Wien und Umgebung.
0b Firmenevents, Geburtstage, Hochzeiten, Weihnachtsfeiern, ob in kleiner Runde mit der Familie oder fiir bis zu tausend Géste - es wird fabelhaft
Wir konzipieren malfigeschneidert nach Ihren Vorstellungen und setzen detailliert und zu lhrer vollsten Zufriedenheit um - es wird anders.
Das kulinarische Erlebnis mit dem Besten der levantinischen Kiiche, auf Wunsch auch gepaart mit dsterreichischen
und italienischen Spezialitéten wird sicherlich unvergleichlich.
Der kiirzeste Weg zu orientalischer Gastfreundschaft und kulinarischer Vielfalt fihrt Sie zu uns.

.fabelhaft. anders. unvergleichlich.”

s Jet Gty



hvalti [ Friihstiick

% ) = vegetarist
Kent Kahvalti mit Blatterteigrolle, Gurken, Tomaten, Sucuk, hart gekochtem Ei oder Spiegelei, Schafskase, 11.90€
Oliven, Honig, Butter und hausgemachtem Brot, dazu eine grofie Tasse Tee oder Kaffee
Laz Kuymak (Maisbrei) Kase, Maismeh und Teebutter (v 950€
Domates Soslu Patates Bratkartoffeln mit Tomatensauce 550€
lereyagli Géz Yumurta (Sahanda) Spiegeleier mit Teebutter (%) 7.50€
Menemen (Sahanda) Gemiise-Omelette (%4 890€ kmne_f;}en )
Peynir li Menemen (Sahanda) Gemiise-Omelette mit Schafskase-Topping (3@ 9 90¢€
Kent Omlet (Sahanda) Ometette mit geriebenem Schafskise (wird im Ofen zubereitet) (%) ‘/‘ 9 50€
Peynirli Omlet (Sahands) Omelette mit Schafskase oder Gouda (%) 950€
Tereyagl Omlet (Sahanda) Omelette mit Teebutter (%4 7,90€
Sucuklu Omlet (Sahanda) Omelette mit tiirkischer Warst 950€
Kiymali Sebzeli Omlet (Sahanda) Omelette mit Gemiise und Faschiertem 9 50€

it | Friihstiicksbuffet

 Kahvaltr | Traditioneller tiirkischer Friihstiickstisch fiir 2 Personen - . 3 ?},%

mit Gouda, Oliven, Schafskase, Eierspeise mit tiirkischer Wurst, Honig, Butter, Tomaten, Gurken, Marmelade,
Blatterteigrollen, Schokoladenaufstrich, hausgemachtem Brot. Z2x 1/8L Orangensaft, dazu Tee oder Kaffee

Kahvalt | Friihstiick
In der Tirkei bevorzugt man ein reichhaltiges Frihstiick. Das osmanische Reich war aufgrund seiner Grafie gepragt von vielfaltigen Einflissen und Lebensweisen.
Daraus entwickelte sich iiber Jahrhunderte die charakteristische tirkische Kiiche.

Kent Kahvalti



[ kalte Vorspeisen
5;@ = Vegetarisch

Peynir Tabagi Schafskiseteller (v 8,90€
Sarma  mit Reis gefiillte Weinblitter garniert mit Tomaten, dazu Knoblauch-Joghurtsauce (89) 7. 90€
Saksuka frittiertes Gemiise in Tomatensauce (%@ 5,50€
Ezme gehackte Tomaten, Paprika, Zwiebel, Petersilie und Olivendl (scharf] (N0 5,50€
Hummus Kichererbsenpiiree mit Olivendl ) 5, h0€
Haydari Joghurt-Dip mit Oregano, Minze, Knoblauch und Olivendl (% 5,50€

Cacik Joghurt-Dip mit feingehackten Gurken, Knoblauch und Olivendl (%9) 4,90€
Zeytin Tabagi Oliventeller (\9) 5,90€
Mantar Salatas! Champignonsalat (8 5,50€
Sﬂg"Uk Meze Tab&jf Vorspeisenplatte mit gebackenen Melanzani, Haydari, Hummus, Sarma, Saksuka, (\@ 11,90€
Ezme und Knoblauch-Joghurtsauce

Biiyiik Soguk Meze Tabag grofe Vorspeisenplatte mit gebackenen Melanzani, Haydari, Hummus, (% 16,90€
Sarma, Saksuka, Ezme und Knoblauch-Joghurtsauce

Meze Tabag"f XL (7 Persanen) Vorspeisenplatte mit gebackenen Melanzani, Sigara Biiregii, geb. Schafskase, (¥ 27 90€

Falafel, Sarma, Saksuka, Hummus, Haydari, Tomaten, Pfefferoni und Joghurt-Dip

- ’ : Meze sind nicht einfach nur Vorspeisen!

Maiisainhonn anliaiishidialdis R dee Bianaiasaaif ot bl
Meze zeichnen Sich auch durch die Art des sérvierens aur vieten xileinen

““Mercimek Corbasi

stauschen und Zeit verbringen einladen.

lavuk Corbast

| Suppen

Mercimek Corbasi Linsensuppe (8 5,50€
f;ﬁ‘k embe Corbas! Kuttelflecksuppe mit oder ahne Knoblauch 5,90€
Tavuk C orbasi Hihnersuppe mit Gemiise und Nudeln 5,50€

(\@) = vegetarisch



" | warme Vorspeisen

f
U

\P) = vegetarisch
imam Bayf{ i/} Gemiisegericht aus geschmorten und gefiillten Auberginen, dazu Joghurt-Dip (8@ 11,90€
Falafel frittierte Ballchen aus pirierten Kichererhsen, Krauter und Gewiirzen mit Joghurt-Dip und Salat serviert 9 11,90€
Sigara Baregi fingerdicke mit Kase gefillte Teigrallchen, dazu Joghurt-Dip (89 8,50€

Ispanak 1 Bdrek wird mit Spinat und Kise gefillt, dazu Joghurt-Dip (88 9 50€
Kizartilmis Peynir Salatasi gebackene Schafskise auf gemischten Salat (8 10,50€
Patlican Kizartmasi gebackene Melanzani mit Joghurt-Dip (%0 3, o€
Kabak Kizartmasi gebackene Zucchini mit Joghurt-Dip (%@ 8 50€
Sicak Meze Tabag”f Vorspersenplatte mit gebackenen Melanzani, Falafel, Sigara Boregji, (N9 14,50€
gebackenem Schafskase, Tomaten, Pfefferoni und Joghurt-Dip

Meze Tabag"r XL (2 Personen) Vorspeisenplatte mit gebackenen Melanzani, Sigara Béregi, geb. Schafskdse, (@ 27 90€

Falafel, Sarma, Saksuka, Hummus, Haydari, Tomaten, Pfefferoni und Joghurt-Dip
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Wird herzhaft mit Spinat und Kase gefiillt und warm serviert. ()

M \ = vegetarisch

ist die tiirkische Variante des Strudels aus diinn gewalztem Yufka-Teig, auch bekannt als Filoteig. Yufka-leig wird in der internationalen Kiiche
inzwischen germe verwendet und wird mit Speisestérke statt Mehl hergestellt



Sef Salatasi gegrillte Hihnerbrust, gemischter Salat, Tomaten, Gurken, Mais und Salatsauce

Ton Balik Salatasi gemischter Salat mit Thunfisch, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven und Olivendl

Koy Salatasi gemischter Salat mit Schafskase, Oliven, Tomaten, Gurken, Ei und Salatdressing (80

Roka Salatasi Rucola Salat mit Tomaten, Zwiebeln und Granatapfelsauce

Tulum Peynfr Salatasi tirkischer Frischkase, Rucala, Tomaten, Gurken, Walniisse und Granatapfelsauce (&9
C oban Salatasi Hirtensalat mit Tomaten, Gurken, Paprika und Zwibeln (8

Peynfr li Coban Salatasi Hirtensalat mit Schafskase, Tomaten, Gurken, Paprika und Zwiebeln (%6

Mevsim Salatast Eisbergsalat mit Karotten, Rotkraut und Mais (%@ %
-

YE,S‘!'{ Salata griner Salat mit Tomaten und Zwiekeln (N9 i =

Kizarmis Beyaz PE}’HfF li Salata gebackener Schafsicse auf gemischtem Salat mit Tomaten, Gurken und Zwiebeln (N

Domates Salatasi Tomatensalet mit Zwiebeln (%
Kﬁ;‘ﬁk Salata saisonaler kleiner Beilagensalat (%0

f |,"l =pmgr o |
I Vanooraricern
[ /0 WA
| VEyclalloull

Sebzeli Yemek bemiisegulasch mit Reis (N 11.90€
Imam B&Jﬂ( dr Gemiisegericht aus geschmorten und gefiillten Auberginen, dazu Joghurt-Dip (%@ 11,90€
Falafel fittierte Ballchen aus pirierten Kichererbsen, Krautern und Gewiirzen mit Joghurt-Dip und Salat serviert (%@ 11,90€
lSpSﬂ&’k [ Biirek Strudel mit Spinat-Kse Fillung, dazu Joghurt-Dip (N0 990¢
Kizartilmig Peynir Salatas! gebackene Schafskise auf gemischten Salat (v 10,50€
Kasarli Pide mitkise N 11,90€
/spanakh Pide mit kise und Spinat (\@ 12.90€
Sicak Meze T&'b&'ﬁ! Vorspeisenplatte mit gebackenen Melanzani, Sigara Boregji, gebackenem Schafskase, (%@ 14,50€

lomaten, Pfefferoni und Joghurt-Dip

R = vegetarisc “Mevsim Salatasi



hausgemacht

!
- | Hainfenpicon
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lzmir Kofte saftig faschierte Laibchen vom Kalb mit Kartoffeln und Reis Beilage 13,90€
Karniyartk mit faschiertem Kalbfleisch und Gemiise gefiilte Melanzani, dazu Reis oder Pommes frites 13,90€
Musakka Melanzaniaufiauf mit faschiertem Kalbfleisch und Bratartoffeln, dazu Reis oder Pommes Frites 73, 90¢€
Kuru Fasulye Bohneneintopf mit Kalbfleisch 12,50€
Kabak Dolmasi mit faschiertem Kalbfleisch und Reis gefiillte Zucchini, dazu Knoblauch-Joghurt- und Tomatensauce 12,50€
Biber Dolmasi mit faschiertem Kalbfleisch und Reis gefiillte Paprika, dazu Knoblauch-Joghurt- und Tomatensauce 12,50€
Lahana Sarmasi Krautrouladen gefiillt mit Reis und faschiertem Kalbfleisch, dazu Knoblauch-Joghurtsauce M, 90¢€
Karisik Dolma Mix aus den (abigen] gefiliten Zucchini, gef. Paprika und Krautrouladen, dazu Knoblauch-Joghurtsauce v 16, 90€
Patlican Kebabi gebratenes Kalbfleisch mit Melanzani, Tomaten und Paprika, dazu Reis oder Pommes Frites 14,90€
Firin Tavuk gebratene Hiihnerkeule mit Pommes Frites oder Reis 12,50€
Giivec tirkisches Schmorgericht aus Gemise und Kalbfleisch [wird in einer Tonschale serviert] 14,90€
Kuzu H&‘Si ama mit Karotten und Kartoffeln gekochte Lammstelze J 18 50€
Kuzu Kizartmasi gebratene Lammstelze mit Reis oder Pommes Frites - = 16,50€
Patlicanlr Kuzu Kizartmasi gebratene Lammstelze mit Melanzani, dazu Reis oder Pommes Frites 20,90€

Manti

In der tirkischen Kiiche gelten Manti als Spezialitat der Provinz Kayseri.

Drei bis finf Zentimeter groffer, dinn ! ‘

ter Teig wird mit Hackf

legt, gefaltet und die Rénder vorsichtig gedriickt. Die so in viel Handarbeit vorbereiteten

Taschchen werden in Salzwasser gegart. Serviert werden Manti mit einer i und scharfem Paprikapulver
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Déner Kebap Kalbfleisch vom Dénerspiel mit Salat

Iskender Kebap Kalbfleisch vom Dinerspiel} auf geschnittenem Brot, dazu Tomaten-Joghurtsauce

Tavuk Déner Hihnerfleisch vom Dénerspielf mit Salat

Tavuk Iskender K ebapf Hithnerfleisch vom Dénerspiell auf geschnittenem Brot, dazu Tomaten-Joghurtsauce
Tavuk Sis Hihnerspief mit Salat

Tavuk Sis spezial Hiihnerspiel? auf geschnittenem Brot mit Tomaten-Joghurtsauce

Tavuk Kanat gegrillte Hihnerfliiger! mit Salat

Kéfte faschierte Laibchen vom Kalb mit Salat

Kifte spezial faschierte Laibchen vom Kalb auf geschnittenem Brot mit Tomaten-Joghurtsauce

Adana faschiertes Kalb- und Lammfleisch vom Spiell mit Salat

15,90€
17,90€
14,90€
16,90€
16,90€
17,90€
16,90€
16,90€
17,906
17,90€

[ vom Grill

Adana Spez il faschiertes Kalb- und Lammfleisch vom Spiel auf geschnittenem Brot mit Tematen-Joghurtsauce
Sarma B Eﬂf faschiertes Kalb- und Lammfleisch vom Spiel} eingerollt in Fladenbrot mit Tomaten-Joghurtsauce
5:‘3 K E'b&’p Lammfleisch vom Spiefl mit Salat

5f$ K ebap spezfal Lammfleisch vom Spielf auf geschnittenem Brot mit Tomaten-Joghurtsauce

COp Sis Klein geschnittenes Lammleisch vom SpieB mit Salat

Karisik Sis Gemischter Spie mit Lamm- und Hiihnerfleisch, dazu Salat /)
Tavuk Pirzola gegrillte Hihnerkoteletts mit Salat -—é’ P

Pirzola gegrillte Lammkoteletts mit Salat &

Kar !,S'e'k Izgar a Grillteller mit Tavuk Daner, Kofte, Adana, Sis Kebap, Pirzola und Salat

Karisik Iz gara XL Grillteller fir 2 Personen mit Tavuk Déner, Tavuk Sis, Kdifte, Adana, Sis Kebap, Pirzola und Salat

Metre Kebap minimum 3 Personen pro Person



Sac Tavalar | Pfannengerichte

Sac Tava Lammfleisch mit Tomaten, Zwiebeln und Paprika, dazu Reis | ?, 90€
Sac Tava Mantarli Lammfleisch mit Champignons, Tomaten, Zwiebeln und Paprika, dazu Reis 20.90€
Sac Tava Yumurtall Lammfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika und Ei, dazu Reis ¢ 2090€
»
Sac Tava Mantarli ve Yumurtali Lammfteisch mit Champignons, Tomaten, Zwiebeln, Paprika und £i, dazu Reis 21,90€
Sac Tava Tavuklu Hitnerfleisch mit Tomaten, Zwiebeln und Paprika, dazu Reis 17,90€
Sac Tava Tavuklu Mantarli Hihnertleisch mit Champignons, Tomaten, Zwiebeln und Paprika, dazu Reis 18,90€
Sac Tava Tavuklu Yumurtali Hihnerfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika und Ei, dazu Reis 73, 90€

Sac Tava Tavuklu Mantarl ve Yumurtali Hitnerfleisch mit Champignons, Tomaten, Zwiebeln, Paprika u. B, dazu Reis - 19,90€

Sac Tava zahlt zu den traditionellen Spezialitdten der tiirkischen Kiiche.

Das Gericht besteht aus kleingehackten Fleischstiicken die mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Champignons gebraten und auf Wunsch mit einem
Ei garniert wird. Serviert wird es mit Reis in der heifien Pfanne.

T | N
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Wienerschnitzel vom Huhn mit gemischtem Salat, dazu Pommes Frites oder Reis

Die Bezeichnung . Wiener Schnitzel” wurde im 19. Jahrhundert gepragt, sie findet sich bereits in Maria Anna Neudeckers Allerneuestem allgemeinen Kochbuch von 1831
als .Wiener Schnitzel von Kalbfleisch. Die immer wieder auffindbare Anekdote, dass diese Kastlichkeit der Wiener Kiche seinen Ursprung in Oberitalien im Cotoletta alla milanese
hat das aus etwas dickeren Koteletts zubereitet wird und im 14. oder 15. Jahrhundert seinen Weg nach Wien fand, scheint nicht unmaglich. Diese Hypothese ist jedoch nicht belegt

Auch wir wollen dem wohl berihmtesten Vertreter der Wiener Kiiche huldigen und bieten eine Variante mit Hihnerfleisch an.




tiirler | Beilagen

Patates Kizartmasi Pommes Frites 4,90€
Pilav Reis 4,50€
YO§UI t Joghurt 3.90€

Sarimsaklr Yogurt Joghurt mit Knoblauch 4,20€

| Kleine Portionen

Sis K ebap Lammfleisch vom Spief mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 13,90€
Tavuk Sis Hitnerspie mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 11,90€
Kiifte Faschierte Laibchen vom Kalb mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites ! 7, 90€
Adana Faschiertes Kalb- u. Lammfleisch vom Spielt mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 11,90€
Tavuk Déner Hihnerfleisch vom Dinerspief mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 11,90€
Déner Kebap Kalbfieisch vom Dinerspiel mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 11,90€
Tavuk Sinitzel Wiener Schaitzel vom Huhn mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 12,50€

A

¢ [ Fisch
CUpf a Goldbrasse [400-600gr] mit Bratkartoffeln und Salatgarnitur 24,90€
Izgar a Somon gegrilltes Lachsfilet mit Bratkartoffeln und Salatgarnitur 24,90€

Hamsi Tava Fine Spezialitat der Schwarzmeerregion, Sardellen in der Pfanne frittiert, mit Zwiebeln und Tomaten 16,90€



jideler | Belegte Fladenbrote

Extra Yumurta Extra i

Lahmacun mit faschiertem, kleingehackten Tomaten und Zwiebeln
Tophane hausgemachtes (uftiges Brot

1,50€

6,90€
1,90€

Kasarll Pide mitkise (%0 1190€
Kiymali Pide mit Faschiertem 13,50€
Kiymali Kasarli Pide mit Kase und Faschiertem 13,90€
Sucuklu Pide mit Kise und Knoblauchwurst 73, h0€
Tavuk K U.Sb&’,SHI Pide mit Kleingeschnittenem Hihnerfleisch und Gemise 13,50€
Tavuk K USb&SI(I K dsar Ui Pide mit Kase, kleingeschnittenem Hihnerfleisch und Gemilse 14,50€
Tavuk Dénerli Pide mit Kise, Hihnerkebap und Tomatensauce 13,90€ KushasiliKasarli Pide
Dinerli Pide mit kise, Kalbs Kebap und Tomatensauce 14, 50€
Ispanakli Pide mit Kise und Spinat (89) 12,90€
Tonbalikli Pide mit Kase und Thunfisch 13,50€
KUSb&,S‘HI Pide mit kleingeschnittenem Lammfleisch und Gemilse 16,90€
KUS[J&,S‘!U K asar Ui Pide mit kase, kleingeschnittenem Lammfleisch und Gemiise 17,90€

auch tirkische Pizza genannt, ist ein Fladenbrot aus Hefeteig, das vor dem Backen diinn mit einer wiizigen Mischung aus Hackfleisch,
Lwiebeln und Tomaten bestrichen wird

Es wird gesagt. dass Lahmacun eine 5000-jéhrige Geschichte hat und sogar bis zu den Babyloniern reicht Auf dem hauchdiinnen Fladenbrot aus Hefeteig wird eine wirzige
Mischung aus Hackfleisch, Petersilie, Ziebeln. Knoblauch, Pleffer und Paprikapulver verstrichen und anschliefiend im Ofen gebacken.



Tavuk ve Et Diriim

/

{ N f y )
| Canditnirhne
SANANICARS
[ 2dNTAWICTIES

!

Diiriim Wrap mit Kalbs Kebap

Déner Sandvig Katbs Kebap Sandwich

Tavuk Diiriim Wrap mit Hihnerebap

Tavuk Déner Sandvic Hihnerebap Sandwich

Kifte Sanavic Sandwich mit Faschierte Laibchen vom Kalb

Adana Sand Vi Sandwich mit Faschiertem Lamm- u. Kalbsfleisch vom Spief
Adana Diiriim Wrap mit Faschiertem Lamm- u. Kalbsfleisch vom Spief
Tavuk SIS Sand VG Sandwich mit Hiihnerfleisch vom Spief

Sis Sandvic Sandwich mit Lammfleisch vom Spief

Vejetaryen Sandvig Sandwich mit gebackenen Melanzani Schafskise (%d)

VEjEf&fYEﬁ Diiriim Wrap mit gebackenen Melanzani, Schafskase (%4)
Falafel Sand I/f{,‘ Sandwich mit frisch frittierten Falafel (v
Falafel Diiriim Wrap mit frisch frittierten Falafel (%@

7,00€
6,50€
6,50€
5,90€
7,00€
9,50€

10,50€

7,50€
8,90€
5,90€
6,50€
5,90€
6,50€

Uk Daner Sandvic

| Dessert

Katmer & nusprige lasche aus Filoteig gefullt mit Pistazien

Dondurmali Katmer Katmer mit einer Portion Eis fiir den perfekten Genuss

Kiinefe ein warmes Dessert aus diinnen leigfaden mit Mozzarellafiillung und Zuckersirup-Guss
Dondurmali Kiinefe Kinefe mit Eis fir den perfekten Genuss

Kazandibi karamellisierter Reispudding (hausgemacht]

Kadayff eine Dessertrolle aus feinen Teigfaden mit Walnussfillung und Zuckersirup-Guss
Stitlac tirkischer Milchreis

Baklava in Luckersirup eingelegtes Gebéck aus Blatterteig, gefullt mit Pistazien
HEVU{.‘ Dilimi Baklava grifiere Baklava in dreieckiger Form

Sekerpare mirbes Mandelgebick mit Zuckersirup-Guss

Maras Dondurmasi tirkisches Milcheis

Extra Maras Dondurmas Extra Milcheis v einem Dessert

Baklava

Sekerpare

Kazandibi

7,90€
9.40¢
7,90€
9.40¢
6,00€
4,90€
5,50€
4,90€
7,90€
4,90€
5,50€
2,50€

Kiinefe



Mesrubatlar [ Softdrinks

Ingwer Limonade mit Wasser hausgemacht 150 4,50€
Ingwer Limonade mit Soda hausgemacht 501 4,90€
Makava 71 4,50€
Coca Cola | Light™| Zero™" | Fanta | Sprite 1 3,90€
Almdudler kizssik od. zuckerfrei 1 3.90€
Spezi .99 3, 90€
Rauch Eistee Pfirsich od. Zitrone 11 3,90€
Schweppes Bitter Lemon | Dry Tonic Water | Ginger Ale 1,70/ 3, J0€
Voslauer Mineralwasser stil od. prickelnd 1 3,20€ 17 6,50€
Rauch Fruchtsaft Erdbeere | Marille | Johannisbeere 0,701 3, 90€
Kirschensaft 253,906
Uludag 29 3,70€
Apfelsaft | gespritzt 71 3,90€
Orangensaft | gespritzt 1 3,90€
Soda 5L 290€ 05 3,90€
Sicak Ipecekler | warme Getrinke Soda Zitrone 111 13,206 154,20
Espresso | kleiner Brauner 2,90€ Preis Soda Himbeere Jueriye: 3206 054,206
Verlangerter | groBer Brauner 4,90€ i
Melange | Cappuccino 3,90€ fﬂ’;g;f nﬁ;ﬁﬁ;ﬁfgﬁg’ gg’fjfgjm':g; 4.20¢ RedBull free il 4,50€
Caffé Latte 5,90¢ Way of Nature Dieser Tee ist das beste Mittel um [hr 4,20€ Editions nach Saison 14,90€
Tiirkischer Kaffee (Mokka) 3.90€ Immunsystem zu starken und lhren Kdiper zu entgiften \
Warme Milch 900 Osmanthus Oolong  £in kistlich aramatischer Oolang 4,20€ | s Ingwerlimonade
’ [Schwarzer-Drachen-Tee] mit feinsten Osmanthusbliten (Duftbliiten) ist hausgemacht! Diese perfekle Erfrischung liefert Ihrem Korper dank Zitrone und
Kakao 3,90¢ Earl Grey Eine Symphonie aus kriftigen Assam-Blittern versetzt mit 4,20€ Ingwer Vitemin C und andere gesunde Inhaltsstoffe.
Tee mit Zitrone | Milch 320€ kaltgepressten atherischen Olen ltalienischer Bergamotten [Zitrusfrichte] e s
Toe mit Honig 4906 ﬁ??fgéggfisﬁeﬁ;%fg Eﬁiﬁ:ﬁgﬁm‘fgﬁ; i#:;;g: ,:'::'.f gﬂfch&r Farbe L
Tee mit Rum 4,50€

Maofen Ein milder, feiner Grintee mit dem Aroma von Plaumen und Blumen  4,20€ Ri:;fll' Cee ity @ (ﬁ AkAvA




[ traditionelle tiirkische Getrénke
Saigam SU}’U roter Steckribensaft 3,70€

Raki [ Anisschnaps

liirk Kahvesi tirkischer Kaffee 3,90€

AJH’ all hausgemachter Joghurtdrink 3, 50€

Uludag" Gazoz kohlensaurehaltige Limonade 3,70€

,an Schwarztee 1 50€ wi 2,90€ o
Oralet 0rangentee 1 50€ 2.90€ el
Elma Cayr Apfeltee dein 1,50€ 2 90€

Salgam Suyu - Roter Riibensaft Das ritliche und leicht sdverliche Getrank besteht aus dem Saft vergorener roter Riben und wird (iblicherweise mit Urkarotte vermischt.
Das Gemijse wird zerkleinert und nach Zusatz von Hefe, Bulgurmehl), Salz, Knoblauch und Wasser einer Milchséuregarung unterzogen. Anschliefend wird die Flissigheit
abgeseiht. Die gesamte Fermentationszeit betragt etwa zwei bis vier Wochen. In der Tiirkei gehdrt es vor allem zur Winterzeit zu den beliebtesten Getranken.

B =K

Yeni Raki 45% Alk. . 5,90€

* Der K!a;s;kgr - EEE’ 25, 00€

- Weltweit die Nr. 1 Anis Spirituase AR 40.00€

» Aus frischen Trauben und Rosinen hergestellt g

* Verfeinert mit der Beigabe von Pimpinella-Anis w 80.00€

3 i
T

lekirdag Rakist Gold Series 45% Alk. 6,90€

; ger:;ifssfk?{ﬁa:s fn’s.;h;? Irauben im Kupfer- 35 00€

estilliergelall hergestelt.

- Die Lagerung in speziellen Eichenfassern geben 50,00€
diesem Rakr den goldenen Farbton und einzig- 90,00€
artigen Geschmack. _—

Yeni Raki Ustalarin Karisimi 45,5% Alk. 90,00€

« Vereint die Tradition von Yeni Raks, das Aroma bester
Anissamen aus erster Ernte von Yeni Seri Raki und den
intensiven Geschmack des in Eichenféssern gereiften Ala Raki

* Fiir einen milden Geschmack zusatzlich 30 Tage gereift

Yeni Raki Uzun Demleme 45% Alk. . 100,00€

» Der erste Craft Raks der Tiirkei el |

- Besonders mildes Aroma Lzun

» Aus 100% frischen Irauben

« 5-fach destilliert, 0" Zucker i @~

Tekirdag No: 10 47% Alk. 110,00€

» Aus 100% handverlesenen frischen Trauben

* Hergestellt im handgemachten Kupferdestilliergefal No: 10
* Dreifach destilliert und mit hichstem Anisgehalt versehen
« Verfeinert mit Pimpinella-Anis

THE YENI RAK) WORD AND ASSOCIATED LOGDS ARE TRADEMARKS OF MEY COMPANY & 2016
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| Bier vom Fass

Gasser Marzen 3, h0€ 4, ho€

Der Inbegriff filr dsterreichisches Marzenbier macht etwa 70% des Ausstafes der Gisser Brauerei aus. Das untergarige,
helle Vo t in der Farbe strohgelh und im Duft a t feinen Malznoten. Der Antrunk ist von deutlichen

Malztinen gepragt. Eine leichte Hopfeanote rundet den harmonischen Geschmack von Gosser Marzen ab.

Rum 4,50€ Barack Pélinka /- 4,50€ Obstler 4,50€
Jégermeister 4,50€ Vodka 4,50€ Bacardi 4,50€
Asbach - Uralt 4,50€ Whisky 5,20€ Amaretto 4,50€
Cognac 4,50€ Tequila 4,50€ Gin 520€
Metaxa 4,50€ Slibovitz 4,50€

Gaisser STIFTS-ZWICKL HELL 3,50€ 4,50€
Eine gold-gelbe Bierspezialitat mit hellen Kupfertdnen und besonders weiche hmack. Aroma und Antrunk sorgen fir
fas he Erlebnis von Braufrische. Gebraut aus vier verschiedent ten, t mit feinstem Celeja

fen aus dem steirischen Leutschach wird das Gasser Stifts-Zvick! besonders fruchtig und mild, ungefiltert
abgefitlt und daher natirlich triib.
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[ Aperitif
[ APYGTIU

Heineken 5% Alkohol 4,50€

, _ Heineken 0,0% Alkohol 4,20€
Prosecco Piccolo Flasche fiir 1 Person 7,90€ Weiler Spritzer 3,20€ e revlutiondre ireken d

Hugo 4,50€ Griiner Veltliner 2,40€

Schankwein Groiss
Aperol Spritz 4,90€ _
_ Zweigelt 2,40€
Stronghow Apple Ciders Gold Apple 4,50€ Schankwein Groiss

Das Bier duftet nac
sahnig und cremig,

Gasser Stftbriu | 4,50€

Gasser Naturradler 4,50€

Vollmundiges Gosser und 100% natiirlicher Zitronensaft fiigen sich zu einem erfrischend
leichten Bergenuss

Campari 7:! Soda | Orange 4,935 i
P . Gasser Naturgold 4,50€
Gasser NaturGold alkoholfrei - Osterreichs bestes alko ho.‘.’_’-’wc-s Bier- sattes Gold, natiirlich triib,

dadurch besonders v it feiner Hopfennote - echter Giisser
Biergenuss 2u jeder Tageszeit

Wieselburger Gold 4,50€

Das Wieselburger bold glanzt in einem Goldgelb, ist malzig und rdstig und von einem
hopfenbetonten Nachtrunk geprégt

Edelweiss Hefetrib 4,50€
Das Edelweiss Hefetrith ist naturtrib Goldgelb und besonders fruchtig mit leichter Bananen-Nase.
Erfrischend feinprickelnd besticht dieses Weibier durch gewdrzhafte Aromen am Gaumen.

Sol Lagerbie 4, h0€

f
Sol ist ein angenehm fruchtiges Lager mit leicht mal nellartigen Aromen, welches durch
einen ausgewogenen, dezent bitteren Abgang zum Weitertrinken anregt.

Efes pitsen 4, h0€

Golden hellblond in der Farbe und mit feinparigem weiffen Schaum, duftet dieses tiirkische Pils Bier
mild malzig mit einer Spur Wirzigkeil, schmeckt es ausgewogen, erfrischend und vollmundi,

Efes Drart 4,50€

Klares, goldenes Bier mit grolier weilier Schaumkrone, hal ein leichles Hopfenaroma und einen
erfrischend weichen malzigen, vollmundigen Geschmack.

ae
GUT BESSER usser




Ix'“r.’% & Koseweine

BIO Griiner Veltliner Classic 3,20€ 23.00€

Groiss, Wagram NG 120% vol., trocken - Zitnus und Apfelaromatik mit feiner Krauterwiirze

BIO Gemischter Satz J40€ 25,00€

Groiss, Wagram NO  12.0% voL., trocken - kréftiges Gelb. Feine Zitws- und Grapefruitaromatik

Chardonnay 4,30€ 28,00€
Scheiblhofer, Andau Burgenland

12.5% vol., tracken - fruchtig-pikante Chardonnaynase mit Mandarinenaromen am Gaumen und Pfeffer im Abgang

Gelber Muskateller 4,50€ 31,00€

K.r."spef Straden Siidsteiermark
11.5% vol,, tracken - Fruchtiger Hochgenuss nach Holunder, Zitrus und einem Hauch rote Stachelbeere und Ananas

Selection Weiss 4,50€ 31,00€

Kavakudere Zen!ra!anamhen
1 - Cuvée der Rebsarten Narince & Emir, 7 Monate im Eichenfass gelagert. Goldgelbe farbe, Nase nach
ige Nofen

Steinobs!

Fréulein Rosé von Débling 4,50€ 27,00€

Mayer am Pfarrpfarz Wien Débling

12% vol., trocken - Rosé mit Bouquet nach feinen Waldbeeren und Ribisel, am Gaumen ausbalanciert und elegant

Gemischter Satz 34,00€

Mayer am Pfarrplatz, Wien Débling
13% vol., trocken - Spezialitat aus Gruner Veltliner, Riesting. Rotgipfler und Zierfandler biindelt die Charaxtere dieser
ausdrucksvollen Sorten

Chardonnay Classic 36,00€

Wieninger, Wien Stammersdorf
12.5% vol., trocken - herdich ausdrucksstarke Noten von Limetten, Maulbesren. Brombeeren und Kumguats.

Riesling Gedersdorf J38,00€

Buchegger, Kamptal NO 125 % vol, tracken - am Gaumen kemplexe Struktur, delikate Siure, gelbe Frucht im Nachhal

Griiner Veltliner Smaragd 49,00€

Gritsch, Wachau NO 13 % vol., trocken - Wuchtiger Wein mit steinfruchtiger Aromatik: wirzig-tabakiges Entrée.
Die Séure ist perfekt integriert. Perfekt

| Rotweine

BIO Zweigelt Classic J,20€ 25,00€

Groiss, Wagram NO
13.0% vol., trocken - rubinrat. zarte Frucht nach Weichsel & Kirsche. Typische angenehm elegante Wiirze

BIO Cuvée aus Cabernet & Merlot 3,90€ 35,00€

Groiss, Wagram NO
135% vol.. trocken - Cuvde aus Cabermet Sauvignon und Merlotl. Kompley, feine Rostaromen,
harmonisch eingebunden Tannine. Samtig und voll

Kavaklidere Selection Rot 4,50€ 34,00€

Ostanatolien
13.5% vol., trocken - Cuvée der Rebsorten Okiizgdzd und Bogazkere. Elf Monate im franzisischen Eichenfass gelagert.
Duftet nach getrackneten Feigen, Plaumen und Ristaromen, vollmundig.
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Schnitt , Rotes Wien™ Cuvée 4,70€ 37 00€

Gabel Wien Stammersdorf
125% vol,, tracken - Hervorragender, kraftvoller Cuvée aus Zweigelt, Cabemet Sauvignon, Pinot Noir und Blauburger

Blaufrdnkisch 35,00€

Scheiblhofer, Andau/ Neusfed!’ersee Burgenland

135% vol., tracken - Dichtes Violett, wiirziger Brombeerduft méchlige Tanninstruktur unterstiitzt van einem krdftigen Kdrper.

St Laurent 39 00€

Bio-Weingut Auer, Tattendorf/ Thermenregr‘an NO

125% vol,, trocken - Frucht von Beeren und Weichseln, mittelkraftiy. Reife Tannine.

Rebecca Cuvée 41,00€

Fuhrgassl Huber, Wien Neustift am Walde
14% vol., trocken - Cuvée aus Cabernet Sauvignon und Merlot. Reife. getrocknete Zwetschken, Rumtopf
kraftige Tanninstruktur

Zweigelt Selektion 41,00€

Fuhrgassl Huber, Wien Neustift am Walde
13% vol., trocken - Apfel. Kirsche, Karamellbonbon, schianker Kdrper, dezentes Tannin, merkbare Siure
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Favoritenstrafe 118, 1100 Wien Hiitteldorfer Str. 117, 1140 Wien Marzstralle 39, 1150 Wien
office10@kent-restaurant.at officel4é@kent-restaurant.at officel5@kent-restaurant at
Tel.: +43 (0] 599 61 61 10 Tel.: +43 (0] 59961 61 14 Tel.: +43 (0] 599 61 61 15
Brunnengasse 67, 1160 Wien Jagerstralie 45, 1200 Wien
officel6@kent-restaurant.at officeZ0@kent-restaurant.at
Tel.: +43 (0] 1 405 91 73 Tel.: +43 (0] 599 61 61 20
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Wichtige Info zu Allergenen
* Fine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

* Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetalichen Vorschriften [EU-Lebensmitelinformationsverordnung 1169/2011).
Es gibt dariiber hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertréglichkeiten ausldsen kinnen.

* Trolz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kiinnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Allergeninformation gemal Codex-Empfehlungen

Al glutenhaltiges Getreide () Ei E) Erdnuss 6] Milch oder Laktose L] Sellerie M) Senf P] Lupinen
B) Krebstiere D) Fisch F] Soja H] Schalenfriichte 0) Sulfite N Sesam R] Weichtiere
Information iiber Sulungsmittel  (geman vo des BMG vom 10.07.2014, 868! e 11175/2014] %] Enthélt eine Phenylalaninguelle  **] Kann bei iberméBigem Verzehr abfiihrend wirken

*
SodexO Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertstever, Mm @W



