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fabelhaft. anders. unvergleichlich

seit 1990




kentrestaurant. at

Seit 1990 steht der Name Kent fiir gehobene levantinische Kiche in besonderem Ambiente. Der Griinder, Hiiseyin litiincii gehdirte zu den ersten tiirkischstimmigen
Gastronomen in Wien. Mit seinem kleinen Teehaus im 16ten Bezirk gewann er bald die Herzen seiner tiirkischen und dsterreichischen Géste, seine Kifte auf frischem
Weilibrot entwickelten sich zum absoluten Verkaufsschlager. Aus dem kleinen Gassenlokal wurde iiber die Jahre das erste Kent Restaurant in der Brunnengasse.
Taglich frisch zubereitete Hausmannskost rund um die Uhr waren zusétzlich der Garant zum Erfolg.

Sieben Jahre spéter erdffnete Familie Tiitinci das Kent Fiinfhaus in der Mérzstralie. Mit anfangs 13 Tischen wurde das Restaurant bis zum Jahr 2016
sukzessive vergréfiert. Heute ist es das Herzstiick der ,Kent Familie” und empféngt internationale Sportler, Politiker und namhafte Personen.

In den folgenden Jahren wurden Kiiche und Gastfreundschaft immer bekannter. Im Jahr 2075 erdffnete das Kent Penzing und im Jahr darauf
das Kent Brigittenau. Beide Restaurants wurden von Architekten gestaltet und bieten eine einmalige Atmosphare.

Das jiingste Kind der Familie ist das Kent Favoriten im Domenig Haus auf der Favoritenstralie, konzipiert von Stararchitekt Giinther Domenig. Kulinarik in besonderem,
denkmalgeschiitzten Ambiente.

Ubrigens! Seit Jahren schon bringt das Team der Restaurants ihre Kistlichkeiten, den Duft und Geschmack der Levante zu Ihnen nach Hause - in fast alle Ecken

und ,,Grétzeln” von Wien.
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favoritenstralie 116, 1100 Wien Hiitteldorfer Str. 117, 1140 Wien MéizstraBe 39, 1150 Wien Brunnengasse 67, 1160 Wien Jagerstralie 45, 1200 Wien Floridsdorfer Hauptstr. 34, 1210 Wien
office] 0@kent-restaurant at office]4@kent-restaurant at office]5@kent-restaurant at officelé@kent-restaurant.at officeZ0@kent-restaurant at office? 1@kent-restaurant.at

Seit mehreren Jahren bringen wir Gaumenfreuden und unvergessliche Erlebnisse auch an die Location Ihrer Wahl in Wien und Umgebung.
0b Firmenevents, Geburtstage, Hochzeiten, Weihnachtsfeiern, ob in kleiner Runde mit der Familie oder fiir bis zu tausend Géste - es wird fabelhaft
Wir konzipieren mafigeschneidert nach Ihren Vorstellungen und setzen detailliert und zu Ihrer vollsten Zufriedenheit um - es wird anders.
Das kulinarische Erlebnis mit dem Besten der levantinischen Kiiche, auf Wunsch auch gepaart mit dsterreichischen
und italienischen Spezialitaten wird sicherlich unvergleichlich.
Der kiirzeste Weg zu orientalischer Gastfreundschaft und kulinarischer Vielfalt fiihrt Sie zu uns.

.fabelhaft. anders. unvergleichlich.”
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Kahvalty | Friihstick - S

() = vegetarisch

Kent Kahvalti mit Blitterteigrolle, Gurken, Tomaten, Sucuk, hart gekochtem Ei oder Spiegelei, Schafskase, 11,90€
Oliven, Honig, Butter und hausgemachtem Brot, dazu eine grofie Tasse Tee oder Kaffee

Laz Kuymak (Maisbrei) Kise, Maismeh! und Teebutter (8) 9 50€

Domates Soslu Patates Bratkartoffeln mit Tomatensauce 5,50€
Tereyagli Gdz Yumurta (Sahanda) Spiegeleier mit Teebutter (%9) 7,50€ N
Menemen (Sahands) Gemiise-Omelette (%) 8,90€ ‘Mene;én i B
Peynirli Menemen (Sahands) Gemise-Omelette mit Schafskase-Topping ~ (89) | 9.90€ m— -y
Kent Omlet (Sahands] Omelette mit geriebenem Schafskase (wird im Ofen zubereitet) (%) ﬁﬂ 950€ |
Peynirli Omlet (Sahands) Omelette mit Schafskase oder Gouda (84 950€
Jer eyag"l; Omlet (Sshanda) Omelette mit Teebutter iﬁ?’?"? 7.90€
Sucuklu Omlet (Sahanda) Omelette mit tiirkischer Worst 950€
Kfymal 1 Sebzeli Omlet (Sahanda) Omelette mit Gemiise und Faschiertem 950€ :

k Biife Kahvalt / Friihstiicksbuffet 14,90€ L"L };;feyagf: Sﬂz}ufnuﬁé >

T —

ne Kahvaltr | Traditioneller tiirkischer Friihstiickstisch fiir 2 Personen

mit Gouda, Oliven, Schafskase, Lierspeise mit tirkischer Wurst, Honig, Butter, Tomaten, Gurken, Marmelade,
Bléatterteigrollen, Schokoladenaufstrich, hausgemachtem Brot, Zx 1/8L Orangensaft, dazu Tee oder Kaffee

Kahvalti | Friihstiick
In der Tiirkei bevorzugt man ein reichhaltiges Friihstick. Das osmanische Reich war aufgrund seiner Grille gepragt von vielféltigen Einfliissen und Lebensweisen.
Daraus entwickelte sich iber Jahrhunderte die charakteristische tirkische Kiiche.

Kent Kahvalti
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~Mercimek Corbas

Corbalar | Suppen

Mercimek Corbas! Linsensuppe (%)
iSk embe C orbasi Kuttelflecksuppe mit oder ohne Knoblauch

Tavuk Corbasi Hihnersuppe mit Gemise und Nudeln

(\N@) = vegetarisch

5,50€
590€

5,50€

Tavuk Corbas

uk Mezeler | kalte Vorspeisen

(N) = vegetarisch

Peynir Tabag Schafskiseteller (%)
Sarma mit Reis gefiillte Weinblétter garniert mit Tomaten, dazu Knoblauch-Joghurtsauce (V)
Saksuka fttiertes Gemiise in Tomatensauce )

Ezme gehackte Tomaten, Paprika, Zwiebel, Petersilie und Olivend [scharf] (%)
Hummus Kichererbsenpiiree mit Olivendl (\9)

Haydar I Joghurt-Dip mit Oregano, Minze, Knoblauch und Olivendl (89)
Cacrk Joghurt-Dip mit feingehackten Gurken, Knoblauch und Olivendl (8@)
Zeytin Tabagi Oliventeller (%)

Mantar Salatasi Champignonsalat 89)

Sﬂﬁﬂk Meze Tabag": Vorspeisenplatte mit gebackenen Melanzani, Haydari, Hummus, Sarma, Saksuka, (%)
Ezme und Knoblauch-Joghurtsauce

Biiyiik Soguk Meze Tabagi groe Vorspeisenplatte mit gebackenen Melanzani, Haydari, Hummus, (%)
Sarma, Saksuka, Ezme und Knoblauch-Joghurtsauce

Meze Tabaﬁ: XL (2 Personen) Vorspeisenplatte mit gebackenen Melanzani, Sigara Béregji, geb. Schafskase, )
Falafel, Sarma, Saksuka, Hummus, Haydari, Tomaten, Pfefferoni und Joghurt-Dip

Meze sind nicht einfach nur Vorspeisen!

Meze zeichnen sich auch durch die Art des Servierens auf vielen kleinen Tellern aus, die zum gemiitlichen durcheinander

Naschen, Austauschen und Zeit verbringen einladen.

8,90€
7,90€
5,50€
5,50€
550€
550€
4,90€
5,90€
5,50€
9,90€

15,90€

24,90€




k Mezeler | warme Vorspeisen

Imam Bayfl aI Gemilsegericht aus geschmorten und gefilten Auberginen, dazu Joghurt-Dip (%9)

Falafel fittierte Ballchen aus pirierten Kichererbsen, Krdutern und Gewirzen mit Joghurt-Dip und Salat serviert (\9)
Sigara Baregi fingerdicke mit Kise gefillte Teigrallchen, dazu Joghurt-Dip (\9)
Ispanakli Biirek wird mit Spinat und Kse gefillt, dazu Joghurt-Dip (%)
Kizartilmis Peynir Salatasi gebackene Schafskase auf gemischten Salat - (80)
Patlican Kizartmasi gebackene Melanzani mit Joghurt-Dip (%9)

Kabak Kizartmas! gebackene Zucchini mit Joghurt-Dip (8)

Sicak Meze Tabag‘i Vorspeisenplatte mit gebackenen Melanzani, Falafel, Sigara Baregi, (\0)
gebackenem Schafskase, Tomaten, Pfefferoni und Joghurt-Dip

Meze Tabag"f XL (7 Personen) Vorspeisenplatte mit gebackenen Melanzani, Sigara Baregi, geb. Schafskase, )
falafel, Sarma, Saksuka, Hummus, Haydari, Tomaten, Pfefferoni und Joghurt-Oip

Wird herzhaft mit Spinat und Kése gefiillt und warm serviert. (@)

(\@) = vegetarisch

ist die tiirkische Variante des Strudels aus diinn gewalztem Yufka-Teig, auch bekannt als Filoteig. Yufka-Teig wird in der internationalen Kiiche
inzwischen gerne verwendet und wird mit Speisestérke statt Mehl hergestellt

(\) = vegetarisch

10,90€
10,90€
7,90€
8,90¢
9,90€
7,90€
7,90€

12,50€

24,90€




otaryen | Vegetarisch

Sebzeli Yemek Gemisegulasch mit Reis (%

Imam Bayildi Gemisegericht aus geschmorten und gefiillten Auberginen, dazu Joghurt-Dip (89)

Falafel frittierte Ballchen aus pilrierten Kichererbsen, Krutern und Gewiirzen mit Joghurt-Dip und Salat serviert (8
lspanak Ui Béirek Strudel mit Spinat-Kase Fiillung, dazu Joghurt-Dip 80

Kizartilmis Peynir Salatas! gebackene Schafskase auf gemischien Salat (89

Kasarli Pide mitKise 89

Ispanakli Pide mit Kase und Spinat (8

Sicak Meze Tabag"f Vorspeisenplatte mit gebackenen Melanzani, Sigara Bire(ji, gebackenem Schafskése, (v9)
Tomaten, Pfefferoni und Joghurt-Dip

10,90€
10,90€
10,90€
8,90¢
9,90€
10,90€
11,90€
12,50€

Sef Salatasi gegrilite Hihnerbrust, gemischter Salat, Tomaten, Gurken, Mais und Salatsauce 11,90€

Ton Balik Salatas! gemischter Salat mit Thunfisch, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven und Olivend 11.90€

KO]/ Salatasi gemischter Salat mit Schafskase, Oliven, Tomaten, Gurken, Ei und Salatdressing (%) 9 ho€

Roka Salatasi Rucola Salat mit Tomaten, Zwiebeln und Granatapfelsauce ) 8,90€

Tulum Peynir Salatasi tirkischer Frischkase, Rucola, Tomaten, Gurken, Walniisse und Granatapfelsauce (%9) 11,50€

Coban Salatasi Hirtensalat mit Tomaten, Gurken, Paprika und Zwiebeln (89) 7,90€

Peynirli Coban Salatas! Hirtensalat mit Schafskse, Tomaten, Gurken, Paprika und Zwiebeln (89) 8.90€

Mevsim Salatasi Eishergsalat mit Karotten, Rotkraut und Mais (\@) % 7,90€
. :
VE,SI'( Salata griner Salat mit Tomaten und Zwiebeln () = 6,50€
Zd :
Domates Salatasi Tomatensalat mit Zwiebeln (% f 6,90€

Kizarmis Beyaz Peynirli Salata gebackener Schafskase auf gemischtem Salat mit Tomaten, Gurken und Zwiebeln (%0) <. 9, 90€

Kiiciik Salata saisonaler kleiner Beilagensalat (%) 4,90€

() = vegetarisch Mevsim Salatasi



lzmir Kdfte saftig faschierte Laibchen vom Kalb mit Kartoffeln und Reis Beilage 12.50€
Karniyarik mit faschiertem Kalbfleisch und Gemiise gefillte Melanzani dazu Reis oder Pommes Frites 12.90€
Musakka Melanzaniauflauf mit faschiertem Kalbfleisch und Bratkartoffeln, dazu Reis oder Pammes Frites 12.90€
Kuru Fasulye Bohneneintopf mit Kalbfleisch 11.50€

Kabak Dolmasi mit faschiertem Kalbfleisch und Reis gefiillte Zucchini, dazu Knoblauch-Joghurt- und Tomatensauce 11,50€
Biber Dolmasi mit faschiertem Kalbfleisch und Reis gefiilte Paprika, dazu Knoblauch-Joghurt- und Tomatensauce 11,50€
Lahana Sarmasi Krautrouladen gefiillt mit Reis und faschiertem Kalbfleisch, dazu Knoblauch-Joghurtsauce 12.90€
Karisik Dolma  Mix aus den (obigen) gefiillten Zucchini, gef Paprika und Krautrouladen, dazu Knoblauch-Joghurtsauce <. o 14, 90€

Patlican Kebabi gebratenes Kalbfleisch mit Melanzani, Tomaten und Paprika, dazu Reis oder Poammes Frites 13.90€
Firtn Tavuk gebratene Hihnerkeule mit Pommes Frites oder Reis 11.50€
Giivec tirkisches Schmorgericht aus Gemise und Kalbfleisch (wird in einer Tonschale serviert] 13,90€
Kuzu Haglama mit Karotten und Kartoffeln gekochte Lammstelze "—y 16,90€
Kuzu Kizartmasi gebratene Lammstelze mit Reis oder Pommes Frites T A : X 17,90€
Patlicanli Kuzu Kizartmasi gebratene Lammstelze mit Melanzani, dazu Reis oder Pommes Frites 18 90€

Manti

hausgemacht

In der tiirkischen Kiiche gelten Manti als Spezialitat der Provinz Kayseri.
Drei bis fiinf Zentimeter grofer, diinn ausgerollter Teig wird mit Hackfleisch belegt, gefaltet und die Rander vorsichtig zusammengedrickt. Die so in viel Handarbeit vorbereiteten
[dschchen werden in Salzwasser gegart. Serviert werden Manti mit einer warmen Sauce mit Ol oder Butter zubereitet und scharfem Paprikapulver.
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/ om 6 [/[ [ Wahlen Sie zu jeden

Déner Kebap  Kalbtleisch vom Dinerspie mit Salat

Iskender Kebap Kalbfleisch vom Déinerspielf auf geschnittenem Brot, dazu Tomaten-Joghurtsauce

Tavuk Déner Hinerfleisch vom Dinerspielf mit Salat

lavuk Iskender Kebap: Hiihnerfleisch vom Déinerspieff auf geschnittenem Brot, dazu Tomaten-Joghurtsauce
Tavuk Sis Hibnerspiel mit Salat

Tavuk SIS spezfal Hiihnerspieli auf geschnittenem Brot mit Tomaten-Joghurtsauce

lavuk Kanat gegrillte Hiihnerfligerl mit Salat

Kifte faschierte Laibchen vom Kalb mit Salat

Kifte SpEZfBl faschierte Laibchen vom Kalb auf geschnittenem Brot mit Tomaten-Joghurtsauce

Adana faschiertes Kalb- und Lammfleisch vom Spief} mit Salat

14,90€
16,90€
13,906
15,90€
15,90€
16,90€
15,90€
15,906
16,90€
16,906

Adana spezial faschiertes Kalb- und Lammfleisch vom Spiel auf geschnittenem Brot mit Tomaten-Joghurtsauce
Sarma B eytf faschiertes Kalb- und Lammfleisch vom Spief} eingerollt in Fladenbrot mit Tomaten-Joghurtsauce
Sis Kebap Lammfleisch vom Spief mit Salat

Sis Kebap spezial Lammfleisch vom Spief auf geschnittenem Brot mit Tomaten-Joghurtsauce

CGp Sis Klein geschnittenes Lammfleisch vom Spiel mit Salat

Karisik Sis Gemischter Spief mit Lamm- und Hihnerfleisch, dazu Salat

Tavuk Pirzola gegrillte Hihnerkoteletts mit Salat
Pirzola gegriltte Lammkoteletts mit Salat v
Karisik lzgara Grillteller mit Tavuk Daner, Kifte, Adana, Sis Kebap, Pirzola und Salat "’

Kar !$!k Izgar a XL Griltteller fiir 2 Personen mit Tavuk Déiner, Tavuk Sis, Kifte, Adana, Sis Kebap, Pirzola und Salat

Metre Kebap minimum 3 Personen pro Person



Sac Tavalar | Pfannengerichte

Sac Tava Lammfleisch mit Tomaten, Zwiebeln und Paprika, dazu Reis 17, 90€
/
Sac Tava Mantarli Lammfleisch mit Champignons, Tomaten, Zwiebeln und Paprika, dazu Reis Jg . 18,90€
Sac Tava Yumurtali Lammfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika und Fi, dazu Reis q 18 90€
o
Sac Tava Mantarli ve Yumurtali Lammfleisch mit Champignons, Tomaten, Zwiebeln, Paprika und Fi, dazu Reis - 19.90€
Sac Tava Tavuklu Hinerfleisch mit Tomaten, Zwiebeln und Paprika, dazu Reis 15,90€
Sac Tava Tavuklu Mantarli Hinerfleisch mit Champignons, Tomaten, Zwiebeln und Paprika, dazu Reis 16,90€
Sac Tava Tavuklu Yumurtali Hitnerfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika und i, dazu Reis 16,90€

Sac Tava Tavuklu Mantarli ve Yumurtali Hiterfleisch mit Champignons, Tomaten, Zwiebeln, Paprika u. Ei, dazu Reis 17.90€

Sac Tava zahlt zv den traditionellen Spezialitaten der tiirkischen Kiiche.
Das Gericht besteht aus kleingehackten Fleischstiicken die mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Champignons gebraten und auf Wunsch mit einem
Ei garniert wird. Serviert wird es mit Reis in der heifien Pfanne.

lavuk Sinitzel

Wienerschnitzel vom Huhn mit gemischtem Salat, dazu Pommes Frites oder Reis

Oie Bezeichnung . Wiener Schnitzel” wurde im 19. Jahrhundert gepragt. sie findet sich bereits in Maria Anna Neudeckers Allerneuestem allgemeinen Kochbuch von 1631
als . Wiener Schnitzel von Kalbfleisch”. Die immer wieder auffindbare Anekdote, dass diese Kistlichkeit der Wiener Kiiche seinen Ursprung in Oberitalien im Cotoletta alla milanese
hat, das aus etwas dickeren Koteletts zubereitet wird und im 14. oder 15. Jahrhundert seinen Weg nach Wien fand, scheint nicht unmdglich. Diese Hypothese ist jedoch nicht belegt.
Auch wir wollen dem wohl beriihmtesten Vertreter der Wiener Kiiche huldigen und bieten eine Variante mit Hiihnerfleisch an.




Garnitiier | eilagen

Patates Kizartmas! Pommes frites 4,90€
Pilav eis 4,50€
Yogurt Joghurt 3,90€

Sarimsakli Yogurt Joghurt mit Knoblauch 4,206

( porsiyonlar | Kleine Portionen

Sis K ebap Lammfleisch vom Spielf mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 12,90€
Tavuk Sis Hihnerspie mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 10,90€
Kiifte Faschierte Laibchen vom Kalb mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 10,90€
Adana Faschiertes Kalb- u. Lammfleisch vom Spiel mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 10,90€
Tavuk Déner Hitnerfleisch vom Dinerspief mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 10,90€
Diner Kebap Kalbfleisch vom Dinerspiefi mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 10,90€
Tavuk Sinitzel: Wiener Schaitzel vom Hubn mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 11,50€

Balik [ Fisch
Cupra Goldbrasse [400-600gr) mit Bratkartoffeln und Salatgarnitur 22,90€
Izgar a Somon gegrilltes Lachsfilet mit Bratkartoffeln und Salatgamitur 21,90€

Hamsi Tava Fine Spezialitit der Schwarzmeerregion, Sardellen in der Pfanne frttiert, mit Zwiebeln und Tomaten 14,90€



auch tirkische Pizza genannt, ist ein Fladenbrot aus Hefeteig, das vor dem Backen diinn mit einer wirzigen Mischung aus Hackfleisch,
Lwiebeln und Tomaten bestrichen wird

Es wird gesagt, dass Lahmacun eine 5000-féhrige Geschichte hat und sagar bis zu den Babyloniern reicht. Auf dem hauchdiinnen Fladenbrot aus Hefeteig wird eine wiizige
Mischung aus Hackfleisch, Petersilie, Ziebeln, Knoblauch, Pleffer und Paprikapulver verstrichen und anschlieflend im Ofen gebacken.

Pideler | Belegte Fladenbrote

Kasarli Pide mitkse &)

Kiymali Pide mit Faschiertem

Kiymali Kasarli Pide  mit Kase und Faschiertem

Sucuklu Pide mit Kise und Knoblauchwurst

Tavuk Kusbasili Pide mit kleingeschnittenem Hiihnerfleisch und Gemiise
Tavuk Kusbasili Kasarli Pide mit Kise, kleingeschnittenem Hiihnerfleisch und Gemiise
Tavuk Dénerli Pide mit Kise, Hihnerkebap und Tomatensauce
Dénerli Pide mit Kise, Kalbs Kebap und Tomatensauce
Ispanakli Pide mit Kise und Spinat (89)

Tonbalikli Pide mit Kise und Thunfisch

KU,S‘bB,S‘I(I Pide  mit kleingeschnittenem Lammleisch und Gemilse

Kusbasili Kasarli Pide mit kise, kleingeschnittenem Lammfleisch und Gemise

Extra Yumurta Exra ki Aufpreis

10,90€
12,50€
12,90€
12,50€
12,50€
13,50€
12,90€
13,50€
11,90€
12,50€
14,90€
15,90€

1,50€

Lahmacun mit faschiertem, kleingehackten Tomaten und Zwiebeln
Tophane hausgemachtes luftiges Brot

6,50€
1,90€



| Dessert

Katmer Knusprige Tasche aus Filoteig gefiillt mit Pistazien 7,90€

Dondurmall Katmer Katmer mit einer Portion Eis fiir den perfekten Genuss 9, 40€

Kiinefe ein warmes Dessert aus diinnen Teigfiden mit Mozzarellafillung und Zuckersirup-Guss 7,90€

V& b Dondurmali Kiinefe Kinefe mit Eis fiir den perfokten Genuss 940€
et Diner Sand Kazandibi karamellisierter Reispudding (hausgemacht] 6,00€
Kadayff eine Dessertrolle aus feinen Teigfaden mit Walnussfiillung und Zuckersirup-Guss 4,90€

Siitlac tirkischer Milchreis 5,50€

Baklava in Luckersirup eingelegtes Geback aus Blatterteig, gefillt mit Pistazien 4,90€

Havuc Dilimi Baklava grafere Baklava in dreieckiger Form 7,90€
Sekerpare miirbes Mandelgeback mit Zuckersirup-Guss 4,90€
Maras Dondurmasi tirkisches Milcheis 5,50€
Tavuk ve Et Diiriim -
Extra Maras Dondurmasi Extra Milcheis zu einem Dessert 2,50€ Kadayif

Diiriim Wrap mit Kalbs Kebap 6,00€ ' .. "i ( baklava
Déner Sanavig Kalbs Kebap Sandwich 5,50€

lavuk Diiriim Wrap mit Hiihnerebap 5,50€

Tavuk Daner Sanavic Hinerebap Sandwich 5,00€

Kifte Sandw'; Sandwich mit Faschierte Laibchen vom Kalh 5,50€

Adana Sandvig Sandwich mit Faschiertem Lamm- u. Kalbsfleisch vom Spief 6,90€

Adana Diiriim Wrap mit Faschiertem Lamm- v. Kalbsfleisch vom Spief 8 50€

Tavuk Sis Sandvig Sandwich mit Hihnerfleisch vom Spief 5,50€

Sis Sanavic Sandwich mit Lammfleisch vom Spief 6,90€

Vejetaryen Sandvic Sandwich mit gebackenen Melanzani, Schafskise (%) 5,00€

Vejetaryen Diiriim Wrap mit gebackenen Melanzani, Schafskise (%) 5,50€

Falafel Sanavig Sandwich mit frisch fiitterten Falafel (80 5,00€ A = | |

Falafel Diiriim Wrap mit frisch fritterten Falafel (%) 5,50€ ] 71— Kazandibi
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Mesrubatlar | Softdrinks

=5 Ingwer Limonade mit Wasser tausgemacht 0,20/ 4,50€
Ingwer Limonade mit Soda hausgemacht 0,500 4,90€
Makava 1,33 4,50€
Coca Cola [ Light™™"| Zero™" | Fanta | Sprite 1.2 3,90€
Almdudler kassik od. zuckerfrei 7™ 0.3 3,90€
Spezi 0,33 3,90€
Rauch Eistee Prirsich od. Zitrone 291 3.90€
Schweppes itter Lemon | Dry Tonic Water | Ginger Ale 0,701 3, 90€
Viislauer Mineralwasser still od. prickelnd 013,206 076,50€
Rauch Fruchtsaft Erdbeere | Marille | Johannisbeere 1200 3,90€
Kirschensaft 0.25 3,90€
Uludag .33 3,70€
Apfelsaft [ gespritzt 241 3,90€
Orangensaft | gespritzt 0231 3,90€
Soda 100 290€ 1513 90€
Sicak Igecekler | warme Getranke e oy —— 1 8206 14,206
Espressa I kleiner Brauner 2, KOE Preis Soda Himbeere 3,20€ 4,20€
Verlangerter | grofer Brauner 4,50€ A
Melange | Cappuccin 3.70€ ot - RedBull' fiee 1450€
Laffé Latte 4.90¢ Way of Nature: Diser Tee ist das beste Mittel um lhr 4,20€ Edltions nach Saison 17i14,90€
Tiirkischer Kaffee [MU kka ] 3.90€ Immunsystem zu starken und Ihren Kéiper zu entgiften |
Warme Milch 2006 Osmanthus Oolong inkistich aromatischer Oolong 4,20€ Unsere Ingwerlimonade
' (Schwarzer-Drachen-Tee/ mit feinsten Osmanthusliten (Duftbliten) ist hausgemacht! Diese perfekte Frfrischung liefert Ihrem Kéiper dank Zitrone und
Kakao 3,90¢ Earl Grey Fine Symphonie aus kriftigen Assam-Blttern versetzt mit 4,20€ Ingwer Vitamin C und andere gesunde Inhaltsstoffe
Tee mit Zitrone | Milch 320 kaltgepressten atherischen Olen ltalienischer Bergamatten [Zitrusfrichte) .
B SN | e i e atete
Tee mit Rum 4,50€

s |
Maofen Ein milder, feiner Griintee mit dem Aroma von Pflaumen und Blumen  4,20€ RedBull  (C2Uity ﬁ«ﬁ MAKAVA




Ayran

Tiirk Icecekleri | traditionelle tiirkische Getranke

Salgam Suyu  roter Steckriibensaft 20 3,70€

Tiirk Kahvesi tirkischer Kaffee 3,90€

Ayran hausgemachter Joghurtdrink il 350€

Uludag Gazoz kohlensiurehaltige Limonade 331 3,70€

Cay Schwarztee 1,50€ i 2,90€ -
Oralet Orangentee dein 1,50€ ol 2,90€ -
Elma Cayf Apfeltee KLei 7,50€ groff 2,90€

Salgam Suyu - Roter Riibensaft Das ritliche und leicht sduerliche Getrénk besteht aus dem Saft vergorener roter Riiben und wird {iblicherweise mit Urkarotte vermischt.

Das Gemiise wird zerkleinert und nach Zusatz von Hefe, Bulgurlmehl]. Salz, Knoblauch und Wasser einer Milchséuregérung unterzogen. AnschlieBend wird die Fliissigheit
abgeseiht. Die gesamte Fermentationszeit betrégt etwa zwei bis vier Wochen. In der Tiirkei gehdrt es vor allem zur Winterzeit zu den beliebtesten Getranken.

Raki | Anisschnaps

Yeni Rak1 45% Alk.

* Der Klassiker

- Weltweit die Nr. T Anis Spirituose

= Aus frischen Trauben und Rosinen hergestellt
* Verfeinert mit der Beigabe von Pimpinella-Anis

Tekirdag Rakisi Gold Series 45% Alk.

» Der Klassiker aus frischen Trauben im Kupfer-
destilliergefall hergestellt

- Die Lagerung in speziellen Eichenféssern geben
diesem Raki den goldenen Farbton und einzig-
artigen Geschmack.

-..__.-g

Yeni Raki Ustalarin Karisimi 45,5% Alk. =

-+ Vereint die Iradition von Yeni Raki, das Aroma bester \
Anissamen aus erster Ernte von Yeni Seri Raki und den
intensiven Geschmack des in Eichenfassern gereiften Ala Raki

 Fiir einen milden Geschmack zusatzlich 30 Tage gereift

»
AKI

jrllfr

Yeni Raki Uzun Demleme 45% Alk. ™=
- Der erste Craft Raki der Tiirkei gém "
- Besonders mildes Aroma

- Aus 100% frischen Trauben

« b-fach destilliert, 0" Zucker

UZUN
DEMLEME

Tekirdag No: 10 47% Alk.

- Aus 100% handverlesenen frischen Trauben

* Hergestellt im handgemachten Kupferdestilliergefal No:10
* Dreifach destilliert und mit hichstem Anisgehalt versehen
- Verfeinert mit Pimpinella-Anis

DRINK

RESPONSIBLY

5,90¢

1l 25,00€

40,00€
70,00€

6,90€

1l 35,00€

50,00€
90,00€

80,00¢

'100,00€

1 110,006

THE YENI RAKI WORD AND ASSOCIATED LOGOS ARE TRADEMARKS OF MEY COMPANY & 2016,

S0 GENIESSEN
SIE IHREN RAKI

—

+ WASSER

- e

CHEERS TO TOGETHERNESS



Rum
Jagermeister
Asbach - Uralt
Cognac

Metaxa

| Spirituosen
4,50€
4,50¢
4,50€
4,50€
4,50€

er [A peritif

Prosecco Piccolo Flasche fiir 1 Person

Hugo
Aperol Spritz

Strongbow Apple Ciders Gold Apple

Campari 7c! Soda | Orange

Barack Pélinka
Vodka

Whisky
lequila
Slibovitz

7,90€
4,50€
4,90€
4,50€
4,90€

4,50€
4,50€
5206
4,50€
4,50€

Obstler
Bacardi
Amaretto

Gin

Weilier Spritzer

Griiner Veltliner
Schankwein Groiss

Zweigelt

Schankwein Groiss

4,50€
4,50€
4,50€
520€

J,20€
2,40€

2,40€

1 IMPORTED
ANALL./VOL (80 PR b

T50ML

ira | Bier vom Fass
Gosser Mirzen 350€ 4,50€

Der Inbegriff fiir Gsterreichisches Marzenbier macht etwa 70% des Ausstoles der Gasser Brauerei aus. Das untergirige,
helle Vollbier ist in der Farbe strohgeld und im Duft angenehm hopfig mit feinen Malznoten. Der Antrunk ist von deutlichen
Malztdnen gepragt. Eine leichte Hopfennote rundet den harmonischen Geschmack von Gaisser Marzen ab.

Gasser STIFTS-ZWICKL HELL 3 50€ 4,50€

Eine gold-gelbe Bierspezialitat mit hellen Kupfertdnen und besonders weichem Geschmack. Aroma und Antrunk sorgen fiir
das typische Erlebnis von Braufrische.Gebraut aus vier verschiedenen Malzsorten, verfeinert mit feinstem Celeja
Aromahapfen aus dem steirischen Leutschach wird das Giisser Stifts-Zwick! besonders fruchtiq und mitd, ungefiltert
abgefiillt und daher natiirtich trib.

| Flaschenbier

Heineken 5% Alkohol 39 4,50€
Heineken 0,0% Alkohol 4,20€

Die revolutionare A-Hefe verleiht Heineken den milden, frischen Geschmack mit der
unverwechselbaren, angenehm fruchigen Note

Gasser Stiftbru 4,50€

Das Bier duftet nach Kaffee, Kakaobohnen und dunklem Karamell. Am Gaumen ist es dicht
sahnig und cremig, gestiitzt von einer zarten Siifle.

Gasser Naturradler 4, h0€
Vollmundiges Gasser und 100% natirticher Zitronensaft fiigen sich zu einem erfrischend

leichten Biergenuss.

Gaisser Naturgold 4,50€

Gaisser NaturGold alkaholfrei - Osterreichs bestes alkoholfreies Bier: sattes Gold, natiirlich trib,
dadurch besonders vollmundig im Geschmack, gepaart mit feiner Hopfennate - echter Gisser
Biergenuss 2u jeder Tageszeit!

Wieselbm;ger Gold 4,50€
Das Wieselburger Gold glénzt in einem Goldgelb, ist malzig und rastig und von einem
hopfenbetonten Nachtrunk geprégt.

Edelweiss Hefetriib 4,50€
Das Edeliweiss Hefelri ist naturtrib Goldgelb und besonders fruchtig mit leichter Bananen-Nase.
Erfrischend feinprickelnd besticht dieses Weilibier durch gewiirzhafte Aromen am Gaumen.

Sol Lagerbier 31 4,50€

Sol st ein angenehm fruchliges Lager mit leicht malzig-karamellartigen Aromen, welches durch
einen ausgewagenen, dezent bitteren Abgang zum Weiterlrinken anregl.

Efes Pilsen ' 4,20€

Golden hellblond in der Farbe und mit feinparigem weilen Schaum, duftet dieses tiirkische Pils Bier
mild malzig mit einer Spur Wiirzigkeit, schmeckt es ausgewagen, erfrischend und vollmundl.

Efes Dratt 4,50€

Klares, goldenes Bier mit groffer weilter Schaumkrone, hat ein leichtes Hopfenaroma und einen
erfrischend weichen malzigen, vollmundigen Geschmack.

GﬁSSEI’




Beyaz & Roze Saraplar | Weiss & Roséweine

BIO Griiner Veltliner Classic 3 20€ 23,00€

Groiss, Wagram NO  12.0% vol., tracken - Zitrus und Apfelaromatik mit feiner Krduterwiirze

BI0 Gemischter Satz /0 340€ 25,00€

Groiss, Wagram NG 12.0% vol., trocken - kréftiges Gelb. feine Zitrus- und Grapefuitaromati

Chardonnay 4,30€ 26,00€

Scheiblhofer, Andau Burgenland
125% vol, trocken - fruchtig-pikante Chardonnaynase mit Mandarinenaromen am Gaumen und Pfeffer im Abgang

Gelber Muskateller 4,50€ 31,006

Krispel, Straden Siidsteiermark
11.5% vol., trocken - Fruchtiger Hochgenuss nach Holunder, Zitrus und einem Hauch rote Stachelbeere und Ananas

Selection Weiss 4,50€ 31,00€

Kavaklidere, Zentralanatolien
13% vol., trocken - Cuvée der Rebsorten Narince & Emir, 7 Monate im Fichenfass gelagert. Goldgelbe Farbe, Nase nach
Steinabst und blumige Noten

Fréulein Rosé von Débling /i 4,50€ 7 27,00€

Mayer am Pfarrplatz, Wien Dibling
12% vol., trocken - Rosé mit Bouguet nach feinen Waldbeeren und Ribisel, am Gaumen aushalanciert und elegant

Gemischter Satz 34,00€
Mayer am Pfarrplatz, Wien Dabling

13% vol., trocken - Spezialitit aus Griner Veltliner, Riesling, Rotgipfler und Zierfandler biindelt die Charaktere dieser
ausdrucksvollen Sorten

Chardonnay Classic 38,00€

Wieninger, Wien Stammersdorf
12.5% vol., tracken - herrlich ausdrucksstarke Noten von Limetten, Maulbeeren, Brombeeren und Kumguals.

Riesling Gedersdorf 38,00€

Buchegger, Kamptal NO 125 % vol., trocken - am Gaumen komplexe Struktur, delikate Séure, gelbe Frucht im Nachhal

Griiner Veltliner Smaragd 49,00€

Gritsch, Wachau NO 13 % vol., trocken - Wuchtiger Wein mit steinfruchtiger Aromatik: wiirzig-tabakiges Entrée.
Die Saure ist perfekt integriert. Perfekt zu dunklem Fleisch und kraftigen Speisen

mizi Saraplar | Rotweine

BIO Zweigelt Classic 3,20€ i 26,00€

Groiss, Wagram NO
13.0% vol., trocken - rubinrot, zarte Frucht nach Weichsel & Kirsche. Typische angenehm elegante Wirze.

BIO Cuvée aus Cabernet & Merlot 3 90€ 751 35, 00€

Groiss, Wagram NO
13.5% val., trocken - Cuvée aus Cabernet Sauvignon und Merlot. Komplex, feine Ristaromen,
harmanisch eingebunden Tannine. Samtig und voll

Kavaklidere Selection Rot 4,50€ 75l 34,00€

Ostanatolien
13.5% vol., trocken - Cuvée der Rebsorten Okiizgazii und Bogazkere. £lf Monate im franzisischen Eichenfass gelagert
Duftet nach getrockneten Feigen, Pflaumen und Ristaromen, vollmundig.

Schnitt ,, Rotes Wien” Cuvée o 4,706 37.00€

Gdbel Wien Stammersdorf
125% val., tracken - Hervorragender, kraftvoller Cuvée aus Zweigelt, Cabernet Sauvignon, Pinat Noir und Blauburger

Blaufréankisch 35,00€

Scheibthofer, Andau/ Neusiedlersee Burgenland
135% vol,, tracken - Dichtes Violett, wiirziger Brombeerduft, méchtige Tanninstruktur unterstiitzt von einem kréftigen Kdrper.

St Laurent 75 39.00€

Bio-Weingut Auer, Tattendorf/ Thermenregion NO
125% val,, tracken - Frucht von Beeren und Weichseln, mittelkraftiy. Reife Tannine.

Rebecca Cuvée 75 41,00€

Fuhrgass! Huber, Wien Neustift am Walde
14% vol., trocken - Cuvée aus Cabernet Sauvignon und Merlot. Reife, getrocknete Zwetschken, Rumtopf
kraftige Tanninstruktur

Zweigelt Selektion 7 41,006

Fuhrgassl Huber, Wien Neustift am Walde
13% vol., trocken - Apfel. Kirsche, Karamellbonbon, schianker Keiper, dezentes Tannin, merkbare Saure
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favoritenstralie 118, 1100 Wien Hiitteldorfer Str. 117, 1140 Wien Mérzstralle 39, 1150 Wien

officel0@kent-restaurant at officelé@kent-restaurant.at officelh@kent-restaurant at

Tel.: +43 (0] 599 61 61 10 Tel: +43 (0] 599 61 61 14 Tel.: +43 (0] 599 61 61 15

Jagerstrafie 45, 1200 Wien

office0@kent-restaurant at
Tel.: +43 (0] 599 61 61 20

Brunnengasse 67, 1160 Wien
officel6@kent-restaurant at
Tel.: +43 (0] 7 405 91 73

K1 lentrestaurants

Wichtige Info zu Allergenen
* Fine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

* Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmitelinformationsverordnung 1169/2011).
Es gibt dariiber hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien ader Unvertréglichkeiten ausldsen kinnen.
= Trolz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kinnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Allergeninformation gemal Codex-Empfehlungen
AJ glutenhaltiges Getreide () Ei E) Erdnuss 6] Milch oder Laktose 1] Sellerie M) Senf PJ Lupinen
BJ Krebstiere D] fisch F] Soja H] Schalenfriichte 0] Sulfite NJ Sesam R] Weichtiere

f 910 1/175/2014) ] Enthélt eine Phenylalaninguelle ** Kann bei ibermaBigem Verzehr abfiirend wirken

Information iiber SiiBungsmittel  (gemas vo des BMG vom 10.07.2014, BGBU N /17
Ticket
Restaurant @'ed

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive Mehrwertsteuer,

sodexfa
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