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kentrestaurant at

Seit 1990 steht der Name Kent fiir gehobene levantinische Kiiche in besonderem Ambiente. Der Griinder, Hiiseyin Titiinci gehdrte zu den ersten tiirkischstammigen
Gastronomen in Wien. Mit seinem kleinen Teehaus im 16ten Bezirk gewann er bald die Herzen seiner tirkischen und dsterreichischen Gaste, seine Kiifte auf frischem
WeiBbrat entwickelten sich zum absoluten Verkaufsschlager. Aus dem kleinen Gassenlokal wurde iiber die Jahre das erste Kent Restaurant in der Brunnengasse.
Taglich frisch zubereitete Hausmannskost rund um die Uhr waren zusatzlich der Garant zum Erfolg.

Sieben Jahre spéter erdffnete Familie Titinci das Kent Finfhaus in der Marzstralle. Mit anfangs 13 Tischen wurde das Restaurant bis zum Jahr 2016
sukzessive vergraBert. Heute ist es das Herzstiick der .Kent Familie” und empfangt internationale Sportler, Politiker und namhafte Personen.

In den folgenden Jahren wurden Kiiche und Gastfreundschaft immer bekannter. Im Jahr 2015 erdffnete das Kent Penzing und im Jahr darauf
das Kent Brigittenau. Beide Restaurants wurden von Architekten gestaltet und bieten eine einmalige Atmosphare.

Das fiingste Kind der Familie st das Kent Favoriten im Domenig Haus auf der Favoritenstralle, konzipiert von Stararchitekt Ginther Domenig. Kulinarik in besonderem,
denkmalgeschitzten Ambiente.

Ubrigens! Seit Jahren schon bringt das Team der Restaurants ihre Kistlichkeiten, den Duft und Geschmack der Levante zu lhnen nach Hause - in fast alle Fcken

und ., Gratzeln” von Wien.
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Favaritenstrafe 118, 1100 Wien Hiitteldorfer Str. 117, 1140 Wien Marzstrafie 39, 1150 Wien Brunnengasse 67, 1160 Wien Jagerstrafe 45, 1200 Wien Floridsdorfer Hauptstr. 34, 1210 Wien
officell@kent-restaurant af officel 4@kent-restaurant at officel5@*kent-restaurant at officel6@kent-restaurant at office?0@kent-restaurant at office? 1@keni-restaurant at

Seit mehreren Jahren bringen wir Gaumenfreuden und unvergessliche Erlebnisse auch an die Location lhrer Waht in Wien und Umgebung.
0b Firmenevents, Geburtstage, Hochzeiten, Weihnachtsfeiern, ob in kleiner Runde mit der Familie oder fiir bis zu tausend Géste - es wird fabelhaft
Wir konzipieren malfigeschneidert nach Ihren Vorstellungen und setzen detailliert und zu lhrer vollsten Zufriedenheit um - es wird anders.
Das kulinarische Erlebnis mit dem Besten der levantinischen Kiiche, auf Wunsch auch gepaart mit dsterreichischen
und italienischen Spezialitéten wird sicherlich unvergleichlich.
Der kiirzeste Weg zu orientalischer Gastfreundschaft und kulinarischer Vielfalt fihrt Sie zu uns.

.fabelhaft. anders. unvergleichlich.”

s Jet Gty



hvalti [ Friihstiick

% ) = vegetarist
Kent Kahvalti mit Blatterteigrolle, Gurken, Tomaten, Sucuk, hart gekochtem Ei oder Spiegelei, Schafskase, 11.90€
Oliven, Honig, Butter und hausgemachtem Brot, dazu eine grofie Tasse Tee oder Kaffee
Laz Kuymak (Maisbrei) Kase, Maismeh und Teebutter (v 950€
Domates Soslu Patates Bratkartoffeln mit Tomatensauce 550€
lereyagli Géz Yumurta (Sahanda) Spiegeleier mit Teebutter (%) 7.50€
Menemen (Sahanda) Gemiise-Omelette (%4 890€ kmne_f;}en )
Peynir li Menemen (Sahanda) Gemiise-Omelette mit Schafskase-Topping (3@ 9 90¢€
Kent Omlet (Sahanda) Ometette mit geriebenem Schafskise (wird im Ofen zubereitet) (%) ‘/‘ 9 50€
Peynirli Omlet (Sahands) Omelette mit Schafskase oder Gouda (%) 950€
Tereyagl Omlet (Sahanda) Omelette mit Teebutter (%4 7,90€
Sucuklu Omlet (Sahanda) Omelette mit tiirkischer Warst 950€
Kiymali Sebzeli Omlet (Sahanda) Omelette mit Gemiise und Faschiertem 9 50€

it | Friihstiicksbuffet

 Kahvaltr | Traditioneller tiirkischer Friihstiickstisch fiir 2 Personen - . 3 ?},%

mit Gouda, Oliven, Schafskase, Eierspeise mit tiirkischer Wurst, Honig, Butter, Tomaten, Gurken, Marmelade,
Blatterteigrollen, Schokoladenaufstrich, hausgemachtem Brot. Z2x 1/8L Orangensaft, dazu Tee oder Kaffee

Kahvalt | Friihstiick
In der Tirkei bevorzugt man ein reichhaltiges Frihstiick. Das osmanische Reich war aufgrund seiner Grafie gepragt von vielfaltigen Einflissen und Lebensweisen.
Daraus entwickelte sich iiber Jahrhunderte die charakteristische tirkische Kiiche.

Kent Kahvalti



[ kalte Vorspeisen
5;@ = Vegetarisch

Peynir Tabagi Schafskiseteller (v 8,90€
Sarma  mit Reis gefiillte Weinblitter garniert mit Tomaten, dazu Knoblauch-Joghurtsauce (89) 7. 90€
Saksuka frittiertes Gemiise in Tomatensauce (%@ 5,50€
Ezme gehackte Tomaten, Paprika, Zwiebel, Petersilie und Olivendl (scharf] (N0 5,50€
Hummus Kichererbsenpiiree mit Olivendl ) 5, h0€
Haydari Joghurt-Dip mit Oregano, Minze, Knoblauch und Olivendl (% 5,50€

Cacik Joghurt-Dip mit feingehackten Gurken, Knoblauch und Olivendl (%9) 4,90€
Zeytin Tabagi Oliventeller (\9) 5,90€
Mantar Salatas! Champignonsalat (8 5,50€
Sﬂg"Uk Meze Tab&jf Vorspeisenplatte mit gebackenen Melanzani, Haydari, Hummus, Sarma, Saksuka, (\@ 11,90€
Ezme und Knoblauch-Joghurtsauce

Biiyiik Soguk Meze Tabag grofe Vorspeisenplatte mit gebackenen Melanzani, Haydari, Hummus, (% 16,90€
Sarma, Saksuka, Ezme und Knoblauch-Joghurtsauce

Meze Tabag"f XL (7 Persanen) Vorspeisenplatte mit gebackenen Melanzani, Sigara Biiregii, geb. Schafskase, (¥ 27 90€

Falafel, Sarma, Saksuka, Hummus, Haydari, Tomaten, Pfefferoni und Joghurt-Dip

- ’ : Meze sind nicht einfach nur Vorspeisen!
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““Mercimek Corbasi

stauschen und Zeit verbringen einladen.

lavuk Corbast

| Suppen

Mercimek Corbasi Linsensuppe (8 5,50€
f;ﬁ‘k embe Corbas! Kuttelflecksuppe mit oder ahne Knoblauch 5,90€
Tavuk C orbasi Hihnersuppe mit Gemiise und Nudeln 5,50€

(\@) = vegetarisch



" | warme Vorspeisen
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\P) = vegetarisch
imam Bayf{ i/} Gemiisegericht aus geschmorten und gefiillten Auberginen, dazu Joghurt-Dip (8@ 11,90€
Falafel frittierte Ballchen aus pirierten Kichererhsen, Krauter und Gewiirzen mit Joghurt-Dip und Salat serviert 9 11,90€
Sigara Baregi fingerdicke mit Kase gefillte Teigrallchen, dazu Joghurt-Dip (89 8,50€

Ispanak 1 Bdrek wird mit Spinat und Kise gefillt, dazu Joghurt-Dip (88 9 50€
Kizartilmis Peynir Salatasi gebackene Schafskise auf gemischten Salat (8 10,50€
Patlican Kizartmasi gebackene Melanzani mit Joghurt-Dip (%0 3, o€
Kabak Kizartmasi gebackene Zucchini mit Joghurt-Dip (%@ 8 50€
Sicak Meze Tabag”f Vorspersenplatte mit gebackenen Melanzani, Falafel, Sigara Boregji, (N9 14,50€
gebackenem Schafskase, Tomaten, Pfefferoni und Joghurt-Dip

Meze Tabag"r XL (2 Personen) Vorspeisenplatte mit gebackenen Melanzani, Sigara Béregi, geb. Schafskdse, (@ 27 90€

Falafel, Sarma, Saksuka, Hummus, Haydari, Tomaten, Pfefferoni und Joghurt-Dip
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Wird herzhaft mit Spinat und Kase gefiillt und warm serviert. ()

M \ = vegetarisch

ist die tiirkische Variante des Strudels aus diinn gewalztem Yufka-Teig, auch bekannt als Filoteig. Yufka-leig wird in der internationalen Kiiche
inzwischen germe verwendet und wird mit Speisestérke statt Mehl hergestellt



Sef Salatasi gegrillte Hihnerbrust, gemischter Salat, Tomaten, Gurken, Mais und Salatsauce

Ton Balik Salatasi gemischter Salat mit Thunfisch, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven und Olivendl

Koy Salatasi gemischter Salat mit Schafskase, Oliven, Tomaten, Gurken, Ei und Salatdressing (80

Roka Salatasi Rucola Salat mit Tomaten, Zwiebeln und Granatapfelsauce

Tulum Peynfr Salatasi tirkischer Frischkase, Rucala, Tomaten, Gurken, Walniisse und Granatapfelsauce (&9
C oban Salatasi Hirtensalat mit Tomaten, Gurken, Paprika und Zwibeln (8

Peynfr li Coban Salatasi Hirtensalat mit Schafskase, Tomaten, Gurken, Paprika und Zwiebeln (%6

Mevsim Salatast Eisbergsalat mit Karotten, Rotkraut und Mais (%@ %
-

YE,S‘!'{ Salata griner Salat mit Tomaten und Zwiekeln (N9 i =

Kizarmis Beyaz PE}’HfF li Salata gebackener Schafsicse auf gemischtem Salat mit Tomaten, Gurken und Zwiebeln (N

Domates Salatasi Tomatensalet mit Zwiebeln (%
Kﬁ;‘ﬁk Salata saisonaler kleiner Beilagensalat (%0
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Sebzeli Yemek bemiisegulasch mit Reis (N 11.90€
Imam B&Jﬂ( dr Gemiisegericht aus geschmorten und gefiillten Auberginen, dazu Joghurt-Dip (%@ 11,90€
Falafel fittierte Ballchen aus pirierten Kichererbsen, Krautern und Gewiirzen mit Joghurt-Dip und Salat serviert (%@ 11,90€
lSpSﬂ&’k [ Biirek Strudel mit Spinat-Kse Fillung, dazu Joghurt-Dip (N0 990¢
Kizartilmig Peynir Salatas! gebackene Schafskise auf gemischten Salat (v 10,50€
Kasarli Pide mitkise N 11,90€
/spanakh Pide mit kise und Spinat (\@ 12.90€
Sicak Meze T&'b&'ﬁ! Vorspeisenplatte mit gebackenen Melanzani, Sigara Boregji, gebackenem Schafskase, (%@ 14,50€

lomaten, Pfefferoni und Joghurt-Dip

R = vegetarisc “Mevsim Salatasi



hausgemacht
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- | Hainfenpicon
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lzmir Kofte saftig faschierte Laibchen vom Kalb mit Kartoffeln und Reis Beilage 13,90€
Karniyartk mit faschiertem Kalbfleisch und Gemiise gefiilte Melanzani, dazu Reis oder Pommes frites 13,90€
Musakka Melanzaniaufiauf mit faschiertem Kalbfleisch und Bratartoffeln, dazu Reis oder Pommes Frites 73, 90¢€
Kuru Fasulye Bohneneintopf mit Kalbfleisch 12,50€
Kabak Dolmasi mit faschiertem Kalbfleisch und Reis gefiillte Zucchini, dazu Knoblauch-Joghurt- und Tomatensauce 12,50€
Biber Dolmasi mit faschiertem Kalbfleisch und Reis gefiillte Paprika, dazu Knoblauch-Joghurt- und Tomatensauce 12,50€
Lahana Sarmasi Krautrouladen gefiillt mit Reis und faschiertem Kalbfleisch, dazu Knoblauch-Joghurtsauce M, 90¢€
Karisik Dolma Mix aus den (abigen] gefiliten Zucchini, gef. Paprika und Krautrouladen, dazu Knoblauch-Joghurtsauce v 16, 90€
Patlican Kebabi gebratenes Kalbfleisch mit Melanzani, Tomaten und Paprika, dazu Reis oder Pommes Frites 14,90€
Firin Tavuk gebratene Hiihnerkeule mit Pommes Frites oder Reis 12,50€
Giivec tirkisches Schmorgericht aus Gemise und Kalbfleisch [wird in einer Tonschale serviert] 14,90€
Kuzu H&‘Si ama mit Karotten und Kartoffeln gekochte Lammstelze J 18 50€
Kuzu Kizartmasi gebratene Lammstelze mit Reis oder Pommes Frites - = 16,50€
Patlicanlr Kuzu Kizartmasi gebratene Lammstelze mit Melanzani, dazu Reis oder Pommes Frites 20,90€

Manti

In der tirkischen Kiiche gelten Manti als Spezialitat der Provinz Kayseri.

Drei bis finf Zentimeter groffer, dinn ! ‘

ter Teig wird mit Hackf

legt, gefaltet und die Rénder vorsichtig gedriickt. Die so in viel Handarbeit vorbereiteten

Taschchen werden in Salzwasser gegart. Serviert werden Manti mit einer i und scharfem Paprikapulver
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Déner Kebap Kalbfleisch vom Dénerspiel mit Salat

Iskender Kebap Kalbfleisch vom Dinerspiel} auf geschnittenem Brot, dazu Tomaten-Joghurtsauce

Tavuk Déner Hihnerfleisch vom Dénerspielf mit Salat

Tavuk Iskender K ebapf Hithnerfleisch vom Dénerspiell auf geschnittenem Brot, dazu Tomaten-Joghurtsauce
Tavuk Sis Hihnerspief mit Salat

Tavuk Sis spezial Hiihnerspiel? auf geschnittenem Brot mit Tomaten-Joghurtsauce

Tavuk Kanat gegrillte Hihnerfliiger! mit Salat

Kéfte faschierte Laibchen vom Kalb mit Salat

Kifte spezial faschierte Laibchen vom Kalb auf geschnittenem Brot mit Tomaten-Joghurtsauce

Adana faschiertes Kalb- und Lammfleisch vom Spiell mit Salat

15,90€
17,90€
14,90€
16,90€
16,90€
17,90€
16,90€
16,90€
17,906
17,90€

[ vom Grill

Adana Spez il faschiertes Kalb- und Lammfleisch vom Spiel auf geschnittenem Brot mit Tematen-Joghurtsauce
Sarma B Eﬂf faschiertes Kalb- und Lammfleisch vom Spiel} eingerollt in Fladenbrot mit Tomaten-Joghurtsauce
5:‘3 K E'b&’p Lammfleisch vom Spiefl mit Salat

5f$ K ebap spezfal Lammfleisch vom Spielf auf geschnittenem Brot mit Tomaten-Joghurtsauce

COp Sis Klein geschnittenes Lammleisch vom SpieB mit Salat

Karisik Sis Gemischter Spie mit Lamm- und Hiihnerfleisch, dazu Salat /)
Tavuk Pirzola gegrillte Hihnerkoteletts mit Salat -—é’ P

Pirzola gegrillte Lammkoteletts mit Salat &

Kar !,S'e'k Izgar a Grillteller mit Tavuk Daner, Kofte, Adana, Sis Kebap, Pirzola und Salat

Karisik Iz gara XL Grillteller fir 2 Personen mit Tavuk Déner, Tavuk Sis, Kdifte, Adana, Sis Kebap, Pirzola und Salat

Metre Kebap minimum 3 Personen pro Person



Sac Tavalar | Pfannengerichte

Sac Tava Lammfleisch mit Tomaten, Zwiebeln und Paprika, dazu Reis | ?, 90€
Sac Tava Mantarli Lammfleisch mit Champignons, Tomaten, Zwiebeln und Paprika, dazu Reis 20.90€
Sac Tava Yumurtall Lammfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika und Ei, dazu Reis ¢ 2090€
»
Sac Tava Mantarli ve Yumurtali Lammfteisch mit Champignons, Tomaten, Zwiebeln, Paprika und £i, dazu Reis 21,90€
Sac Tava Tavuklu Hitnerfleisch mit Tomaten, Zwiebeln und Paprika, dazu Reis 17,90€
Sac Tava Tavuklu Mantarli Hihnertleisch mit Champignons, Tomaten, Zwiebeln und Paprika, dazu Reis 18,90€
Sac Tava Tavuklu Yumurtali Hihnerfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika und Ei, dazu Reis 73, 90€

Sac Tava Tavuklu Mantarl ve Yumurtali Hitnerfleisch mit Champignons, Tomaten, Zwiebeln, Paprika u. B, dazu Reis - 19,90€

Sac Tava zahlt zu den traditionellen Spezialitdten der tiirkischen Kiiche.

Das Gericht besteht aus kleingehackten Fleischstiicken die mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Champignons gebraten und auf Wunsch mit einem
Ei garniert wird. Serviert wird es mit Reis in der heifien Pfanne.

T | N
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Wienerschnitzel vom Huhn mit gemischtem Salat, dazu Pommes Frites oder Reis

Die Bezeichnung . Wiener Schnitzel” wurde im 19. Jahrhundert gepragt, sie findet sich bereits in Maria Anna Neudeckers Allerneuestem allgemeinen Kochbuch von 1831
als .Wiener Schnitzel von Kalbfleisch. Die immer wieder auffindbare Anekdote, dass diese Kastlichkeit der Wiener Kiche seinen Ursprung in Oberitalien im Cotoletta alla milanese
hat das aus etwas dickeren Koteletts zubereitet wird und im 14. oder 15. Jahrhundert seinen Weg nach Wien fand, scheint nicht unmaglich. Diese Hypothese ist jedoch nicht belegt

Auch wir wollen dem wohl berihmtesten Vertreter der Wiener Kiiche huldigen und bieten eine Variante mit Hihnerfleisch an.




tiirler | Beilagen

Patates Kizartmasi Pommes Frites 4,90€
Pilav Reis 4,50€
YO§UI t Joghurt 3.90€

Sarimsaklr Yogurt Joghurt mit Knoblauch 4,20€

| Kleine Portionen

Sis K ebap Lammfleisch vom Spief mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 13,90€
Tavuk Sis Hitnerspie mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 11,90€
Kiifte Faschierte Laibchen vom Kalb mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites ! 7, 90€
Adana Faschiertes Kalb- u. Lammfleisch vom Spielt mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 11,90€
Tavuk Déner Hihnerfleisch vom Dinerspief mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 11,90€
Déner Kebap Kalbfieisch vom Dinerspiel mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 11,90€
Tavuk Sinitzel Wiener Schaitzel vom Huhn mit Salat, dazu Reis oder Pommes Frites 12,50€

A

¢ [ Fisch
CUpf a Goldbrasse [400-600gr] mit Bratkartoffeln und Salatgarnitur 24,90€
Izgar a Somon gegrilltes Lachsfilet mit Bratkartoffeln und Salatgarnitur 24,90€

Hamsi Tava Fine Spezialitat der Schwarzmeerregion, Sardellen in der Pfanne frittiert, mit Zwiebeln und Tomaten 16,90€



